
Übersicht

Krea Swiss Multispray+ -
Lebensmittelsprühpistole
Produktnummer:  KRE.11-111-055 

Beschreibung

Die multiSPRAY+ (mS+) ist die perfekte 'lebensmittelechte' Pistole zum Spritzen von Flüssigkeiten 
(die meist dünn- bis mittelflüssig sind), z.B. Butter, Öl, Fett, Ei, Marmelade, Marinaden und Saucen 
etc. Bäcker mögen sie, weil damit das Einfetten von Backblechen so leicht ist.
Schnell, sparsam, genau und lebensmittelecht zertifiziert: Die Alternative zum Pinsel oder nicht-lebensmittelechten
Farbpistolen – wird benutzt in Bäckereien, Konditoreien, Metzgereien, Hotels, Krankenhäusern, Kantinen,
Restaurants, Pubs, Nahrungsmittelherstellern und Fast Food Restaurants.
 |Vorteile:

Optimales Einsprühen von flachen Oberflächen und Gegenständen, wie z.B. Backblechen mit der
Flachstrahldüse F7S · Die gebogene Düsenverlängerung ist ideal zum Sprühen nach oben, unten oder an
Kanten und Schrägen
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Von dicken zu feinem Sprüh-Finish – ausgezeichnete Materialverteilung
Schneller ROI (Return on Investment) durch weniger Materialeinsatz
Zertifiziert als “lebensmittelecht” - jede Komponente der Pistole ist konzipiert und zusammengebaut, damit
sie den EU-Richtlinien und der US Food &| Drug Administration entspricht
Durch ausgewogenes Design einfach zu handhaben. Druckluft ist nicht nötig · Hygienisch – einfach zu 
reinigen und zu warten mit der einzigartigen Serviceschraube. |

 |Jede multiSPRAY+ (mS+) |Bestellung ist mit dem folgenden Zubehör ausgestattet:

ein Behälter (700 ml)
 |eine Flachstrahldüse (F7S)
 |eine Rundstrahl-Düse (R6)
 |gebogener Düsenverlängerung |

Produktinformationen

Leistung (W): 60 Watt
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