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Fritteuse, Blue Line 2x8 (DHE ND I
Liter, 2x3500 W, 230 V

Produktnummer: HEN.205839
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Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang gultig ist. Zwischenzeitliche
Preisanderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop.

* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Beschreibung

Gehéause und Oltank aus Edelstahl. Entnehmbares Element mit Sicherheitsabschaltung sobald dieses entfernt wird.
Zur einfachen Reinigung kann das Becken entnommen werden. Mit Anzeigelampe welche anzeigt wenn das
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ngﬁ? Etﬂ'eb ist. Die Temperatur ist stufenlos bis 190°C regelbar. Ein Sicherheitsthermostat schutzt die
riteuse vor Uber und lasst sich mittels einer Ricksetztaste wieder einschalten. Frittierkorb, mit

zUn
Wérmei!glmm gxﬁrg &LEm Griff. Mit Kaltzone, wodurch die Ollebensdauer verlangert wird. Alle Friteusen
werden selbstverstandlich mit einem Frittierkorb und einem Deckel geliefert. Edelstahl 18/0.

Technische Daten:
Fassungsvermogen (Liter): 16
Materialien: 18/0 Edelstahl
Spannung (V): 230

Leistung (W): 7000

Produktinformationen

Leistung (W): > 3000 Watt
Spannung (V): 230V
Volumen: < 200 Liter
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