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Warmhalteschrank HHT .
161 E NordCap/

Produktnummer: NOR.437031161

Erstellt am 27.04.2024

Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang gultig ist. Zwischenzeitliche
Preisanderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop.

* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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2 Volltdren
fir 16 x GN 1/1

* Warmhalteschrank |mit statischem Beheizungssystem

® Innenraum fur 16 x GN 1/1, Abstand 75 mm

* aulRen |CHR 1.4016

® innen CNS 1.4301

* Volltir mit Magnetverschluss, Tlranschlag links, werkseitig ohne Aufpreis wechselbar, bitte bei Bestellung
angeben

* Energiesparisolierung 35 mm, hitze- und alterungsbestandige Dichtung(en)

* elektronische Steuerung, Temperatur regelbar von 30 - 120 °C | |

* herausnehmbares Einhangegestell fur eine einfache Reinigung

* EntlGftungen fur den Feuchtigkeitsabzug an der Vorderseite

¢ wartungsfreundlich leicht erreichbare Verkabelung und Komponenten

* mit umlaufender StoB3leiste

® 4 Rollen, davon 2 mit Bremse

Hinweis:
Auch als Durchreichemodell erhaltlich. Bitte bei Bestellung angeben.

auRen (B x T x H): 550 x 735 x 1760
mogliches Fassungsvermogen: 16 x GN 1/1
Anschlusswert Elektro: 2

Okw/1/230V

Temperaturbereich: 30 bis 120 °C
Arbeitstemperatur: 30 bis 120 °C
Bruttogewicht: 103 kg

Nettogewicht: 88 kg

Prospekte:

437 HHT 161 E Masszeichnung 2017-02

Produktinformationen
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