
Übersicht

Pacojet Isolierbox für 4
Pacojetbecher
Produktnummer:  PAC.90104 

Beschreibung

Die Isolierbox schützt tiefgefrorene Zubereitungen vor unerwünschter Wärmezufuhr während des Transports. Sie
empfiehlt sich für Buffet- und Eventcatering aber auch im Küchenalltag, so z.B., um mehrere Becher „nahtlos“
hintereinander zu pacossieren.

Der Temperaturverlust beträgt bei einer Raumtemperatur von 22 °C ca. 1 °C pro Stunde.

Adresse:
Bayernstraße 31
5071 Wals-Siezenheim
Österreich

Kontakt:
Telefon: +43 662 85 67 77
Fax: +43 662 85 67 77 -
311
E-Mail:
info@backenundgaren.com 

Rechtliches:
Gerichtsstand: Salzburg
USt-ID-Nr.: ATU68088099
Steuernummer: 93 158
8420
IBAN: AT14 3429 0000
06214423

Erstellt am 03.05.2024 
Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang gültig ist. Zwischenzeitliche
Preisänderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop. 
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.
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