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IM-100WNE-HC
Steckerfertige Eisbereiter

Produktnummer: HOS.M036-D004

Beschreibung

Die Hoshizalki IM-100WNE-HC ist eine steckerfertige Wrfeleismaschine und produziert in 24 Stunden bis zu 80 kg
hochwertigstes Wurfeleis. Da das Eis erwiesenermafien keinerlei Verunreinigungen aufweist und selbst die
strengsten Hygieneanforderungen erfullt, bietet dieser wahre Allrounder diverse Einsatzmadglichkeiten von der
Gastronomie bis hin zu medizinischen Zwecken.Alle Wrfeleisbereiter haben eine elektronische Steuerung, um
einen optimalen Eisherstellungsprozess, auch unter wechselnden Bedingungen, zu gewahrleisten. Ohne zusatzliche
manuelle Anpassungen produzieren unsere Wirfeleisbereiter groBe Mengen an Eiswurfeln in gleichbleibend hoher
Qualitat.

Nachhaltig

Die IM-100WNE-HC verwendet R290.
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Preisanderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop.
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Material
Die AuBRenseiten bestehen aus Edelstahl. Der geschlossene Wasserkreislauf bietet maximalen Schutz vor
Verunreinigungen jeglicher |Art. Alle Maschinen lassen sich einfach bedienen, reinigen und warten.
I
Einzigartige Technologie
Ein einzelner Strahl StBwasser wird in jede der geschlossenen Zellen injiziert. Uberschlissiges Wasser verlasst die
geschlossene Zelle durch eine Reihe von Auslassen. Die Zellwande blockieren die Ausdehnung des gefrierenden
Wassers von allen Seiten und erreichen wahrend des Wurfelbildung-Prozesses bis zu -30°C. Dank der
automatischen Spulzyklen werden Verunreinigungen wie Mineralien aus dem Wasser eliminiert, was zu reinstem
Eis fUhrt, wahrend lhre Maschine vor Verkalkung und Mineralbildung geschitzt ist.
I
Langlebiges Design
Wie alle Hoshizaki |Eisbereiter, ist die IM-100WNE-HC |auf Langlebigkeit |ausgelegt. Die |magnetische
Wasserpumpe ohne Direktkupplung z.B. verhindert Undichtigkeiten im Wasserkreislauf und verbessert die
Lebensdauer des Gerats.
I
Passt Perfekt
Dank seiner kompakten MaBe von 704 x 506 x 1200 mm eignet sich die steckerfertige IM-100WNE-HC ideal fir
Umgebungen mit knappem Platzangebot.
I
Plug&|Play
Das intelligente Plug-and-Play-Design garantiert eine sehr einfache und schnelle Inbetriebnahme.
I
I

Produktserie IM
Modellname IM-100WNE-HC
Artikelnummer M036-D004
Produktname Steckerfertige Eisbereiter
Eisproduktion (kg/24h), ca. (bei UT 10 °C, WT 10 80
°C)
Vorratsbehalter (kg) max. 50
Elektrischer Anschluss 1/220 - 240V/50Hz
Elektrische Leistungsaufnahme (kW) 0.465
AuBenmaBBe Bx T x H (mm) 704 x 506 x 1200
Eistyp L Wurfel (Standard)
Kaltemittel R290
CO02 Aquivalent (kg) 0.000441
Kaltesystem Wassergekihlt
Produktkonfiguration Mit integriertem Vorratsbehalter
Gewicht, netto (kg) 74
Gewicht, brutto (kg) 84
Bedienungsanleitung Download
EU-Konformitatserklarung Download
Produktbild Download
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