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Haubenspulmaschine HS8
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Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang gultig ist. Zwischenzeitliche
Preisanderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop.

* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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mit automatischer Haubenbetatigung
inkl. ESD-Warmerickgewinnungssystem
Spulmittel- und KlarspUlmitteldosierung
atmospharischem Boiler

Filtersystem

Nachspulsystem

Laugenpumpe und Entkalkungssystem

¢ doppelwandige Haubenspllmaschine mit sehr hoher Korb-Einschubhdhe von 440 mm

* mit automatischer Haubenbetatigung

® innen und auRen: Verkleidung, Tankfilter, Spul- und Nachspularme sowie DUsen aus CNS 1.4301

¢ 3 Spulprogramme, Betrieb wahlweise im ETL-Modus mit 73 °C und im Produktivmodus mit einstellbarer
Spultemperatur von 55 bis 65 °C

* Nachspullsystem mit einem sehr geringen Energieverbrauch von nur 2 | (Nachspultemperatur: garantiert 84
°C)

* integrierte automatische Spulmittel- und Klarspulmittel-Dosierpumpe fur beste Spllergebnisse

¢ elektronisches Bedienpaneel eckig angeordnet fur beste Erreichbarkeit in jedem Arbeitsschritt

* Haube mit dreiseitigem Haubengriff fir eine einfache Bedienung auch bei Eckaufstellung

* Bediensicherheit bei Dampfaustritt durch sanften Hebe- und Senkmechanismus

* Rickwand und Unterboden komplett geschlossen

* Waschtank ohne Schmutzfugen, frontseitig tiefgezogen

* Waschtank- und Abflussfilter zur Reinigung leicht entnehmbar

* dynamisch regelbare Boilerheizung: Anschlusswert kann je nach Wasserzulauftemperatur um 3 kW reduziert
werden

* automatisches Reinigungssystem

* mehrstufiges optimiertes Filtersystem zur Verringerung der Tankverschmutzung um bis zu 50% gegenuber
einem
Standard-System

* Energiesparvorrichtung ESD mit Warmetauschersystem, welches den Heildampf nutzt,
um das zulaufende Kaltwasser in nur 11 Sekunden auf Betriebstemperatur zu bringen

* mit integrierter Laugenpumpe

* serienmaRig mit 1 |[Tassenkorb aus |Kunststoff, blau, fir 24 Tassen oder 48 Mokkatassen,
2 Besteckbehalter, gelb, Bx T x Hin mm: 110 x 110 x 150 und 1 |Tellerkorb aus |Kunststoff, gelb,
fur 18 Teller (@ in mm: 240) oder 27 Untertassen (& in mm: |150), B x T x H in mm: 500 x 500 x 105

Installationshinweis
Nur das vollstandig ausgefullte und an NordCap zurickgesandte Inbetriebnahmeprotokoll Spultechnik
berechtigt zum Gewahrleistungsanspruch.

Inbetriebnahme und Einwasch-Service

Auf Wunsch kénnen wir lhre NordCap-Spulmaschine direkt vor Ort fachmannisch in Betrieb nehmen und
einwaschen lassen.

Dieser Service erfolgt durch einen von uns autorisierten Service-Partner.

Inbetriebnahmeprotokoll, Leistungen und pauschale Kosten finden Sie unter
https://www.nordcap.de/service/zusatzservice/einwaschservice-inbetriebnahme-spueltechnik/

auBen (B x T x H): 667 x 755 x 2273
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bel geo au H): 2273

theoretht ngt&ré ngSO (ETL: 63)
theoretische Leistung Teller: 1440 (ETL: 1134)
Anschlusswert: 9,9 kW

Energieart: Elektro

Anschlusswert Elektro: 9,9 kW /3N /400 V
Anschlusswert Boilerheizung: 9 kW
Anschlusswert Tankheizung: 3 kW

Lautstarke: <63 dB

Bruttogewicht: 170 kg

Nettogewicht: 152 kg

Prospekte:

406 H8 TIL Masszeichnung 2020-08
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