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Kuhlzelle ohne .
Paneelboden Z 170-170- NordCap/
OB

Produktnummer: NOR.46710602008-0-0-0

Beschreibung

25 m?

Erstellt am 05.05.2024

Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang gultig ist. Zwischenzeitliche
Preisanderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop.

* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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TECHNIK & SERVICE.
* Kuhlzelle ohne Paneelboden
* auRen galvanisiertes Stahlblech mit Polyester-Uberzug in Edelstahleffektlack (RAL 9006)
* innen galvanisiertes Stahlblech mit Polyester-Uberzug in Edelstahleffektlack (RAL 9006)
* Segmentbauweise (Lieferung in zerlegtem Zustand)
Paneele im Rastermafs 300 mm
Paneelbreiten von 300
600
900 und 1200 mm
® TUr im lichten Ma8 von B x H in mm: 700 x 1910
* Turen mit Kunststoffgriffmulden
Profi-Zylinderschloss und integrierter Innen-Noto6ffnung
¢ Offenstellung bei 90°
* selbsthebendes Tlrscharnier
® Turanschlag rechts
wechselbar (fir einen Wechsel ist Tur im Sonderzubehér zwingend erforderlich!)
* PUR-Hartschaumisolierung
80 mm
Dichtigkeit 41 kg/m?3
¢ fur die Lagerung leicht verderblicher Lebensmittel
insbesondere Fleisch
¢ leicht und schnell zu montieren
* Nut-Feder-System mit Exzenter-Spannschléssern
* Verkleidung der Wande aus lackiertem
speziell fir den Lebensmittelbereich konzipiertem Blech
Farbe: hellgrau

Planungshinweis:

Optional erhalten Sie ein im passenden Wandpaneel steckerfertig vorinstalliertes Kihlaggregat inkl.
Feuchtraumleuchte

wodurch der zeitaufwandige Ausschnitt flr ein Kilhlaggregat komplett entfallt!

Ausstattung des optionalen Kuhlaggregats inkl. elektronischer Steuerung mit Thermometer und Lichtschalter
mit Kontrollleuchte

automatischer Tauwasserverdunstung und HeiRgasabtauung.

Zelle und Aggregat sind nicht fir AuRenaufstellung geeignet!

Kuhlzelle mit Paneelboden

auBen (B x T x H): 1700 x 1700 x 2010

innen (B x T x H): 1500 x 1500 x 1950

Kaltemittel: R-452A

Kihlvolumen: 4,38 m3

Ausstellflache: 2,25 m?

Anschlusswert: Typ 2 oder Typ 2 HEG W

Temperaturbereich: -2 bis +8 °C

Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55% RF) / 5 (+40 °C UT und 40% RF, nur mit HEG-Aggregat)
Bruttogewicht: 277 kg
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