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Kuhltisch GKTO 3-460-3T .
Produktnummer: NOR.4748044613 Nordcap/

Beschreibung

mit 3 TUren

fir GN 1/1

Tiefe: 630 mm
Korpushohe: 460 mm

¢ Kuhltisch mit UmluftklUhlung fur bis zu 5 GN-Tragroste 1/1 je Turabteil

* korrosionsbestandiger Mittelverdampfer

¢ auflen und innen CNS 1.4301

¢ sockelfahig

® 3 |Turen mit ergonomischer Griffleiste, Nutzhohe im Abteil: 360 mm, werkzeugfrei wechselbare
Magnetdichtung(en)

® Polyurethan-Hartschaumisolierung, bis zu 50 mm

¢ elektronische Steuerung mit akustischer und optischer HACCP-Kontrollfunktion und Service-Alarm

¢ Luftfeuchtigkeit regelbar

¢ automatische Abtauung und elektrische Tauwasserverdunstung

¢ |Installationsfach, rechts verbaut und vorinstalliertes Expansionsventil R 134a, Anschlussleitungen
nach unten gefuhrt (Saugleitung = 8 mm, Druckleitung = 6 mm, Tauwasser = 10 mm / mit Schlauch)

* gerundete fugenfreie Innenwanne mit Tauwasserrinne (innen / auSen: 28 / 32 mm)
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* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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BAﬁKg{ggW%ﬁ.Turabten mit 2 Tragrosthaltern, CNS und mit 1 GN-Tragrost 1/1, grau rilsaniert, B x T in mm:

. ITCE\QHM@@%V[EEE CNS-FiRe, 150 mm (von 125 bis 175 mm regulierbar)

Hinweis:
Grundausstattung mit Turen und ohne Arbeitsplatte. Die Basisvariante kann durch
Arbeitsplatten mit oder ohne Aufkantungen den eigenen Bedurfnissen individuell angepasst werden.

PROJECT-LINE Gesamtprogramm
Kuhltisch

Kuhltisch

individuelle Planung

Kuhltisch ohne Maschine
zentralgekuhlt

Kuhltisch

unterbaufahig

Kuhltisch

3 Abteile

auRen (B x T x H): 1600 x 630 x 610
innen (B x T x H): 990 x 530 x 360
mit Arbeitsplatte (H): 650

bei gedffneter Tar (T): 1005
Ausschnittmafd (B x T): 1240 x 510
Bruttoinhalt: 220 |

Nettoinhalt: 170 |

Kaltemittel: Expansionsventil R-134a
Kalteleistung: 307 W / VT -10 °C
Anschlusswert: 230 V
Temperaturbereich: -2 bis +8 °C bei 43 °C UT und 60 % RF
Klimaklasse: 5 (+40 °C UT und 40 % RF)
Bruttogewicht: 115

Nettogewicht: 98

Prospekte:

ausschnittmasse Serie GKTO GKTM

Produktinformationen
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https://storage.backenundgaren.shop/nordcap/ausschnittmasse_Serie_GKTO_GKTM.pdf

