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RATIONAL Sieb fur VCC [RATIQN[.\L
112 (T)

Produktnummer: RAT.60.71.327

Beschreibung

Das RATIONAL Sieb dient als Riuickhalt fur lose gekochte Produkte beim
Wasser ablassen.

Erstellt am 02.05.2024

Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang gultig ist. Zwischenzeitliche
Preisanderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop.

* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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RATIONAL VARIOCOOKING CENTER

Im Bereich des RATIONAL VCC VarioCookingCenter finden Sie alles, was den Alltag angenehmer macht: Spachtel,
Schaufeln, samtliche Kérbe und einiges mehr. Die Verwendung des Original RATIONAL Zubehdrs erschliel3t lhnen
die vollstandige Nutzung aller Méglichkeiten des VarioCookingCenter whitefficiency.

Original RATIONAL Zubehor

RATIONAL VCC ZUBEHOR ist speziell auf das VarioCooking Center whitefficiency abgestimmt, von héchster
Robustheit und damit bestens fur den taglichen, harten Einsatz in der Profikliche geeignet.

Das VarioCookingCenter |vereint héchste Effizienz und einfachste Bedienung auf kleinster Flache. Denn
konventionelle Gargerate wie Kipper, Kessel, Herd und Fritteuse sind in nur einem multifunktionalen Gerat
zusammengefasst. Es bietet flr jede Kiche - egal ob 30 oder 1.000 Essen - die passende Losung. Egal ob kochen,
braten, frittieren, Niedertemperatur garen, konfieren oder Sous-Vide kochen.

Das bedeutet fur Sie hochste Produktivitat, denn das RATIONAL VarioCookingCenter |gart bis zu vier Mal schneller
und spart laut DIN Prifung bis zu 40 % Energie gegenuber herkdmmlicher Kichentechnik.
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