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Kuhltisch CRIO HPM 4- .
7031 NordCap/

Produktnummer: NOR.402712078

Beschreibung

2 Turen

4 Schubladen 1/2
Korpushdéhe: 700 mm
Tiefe: 700 mm

¢ steckerfertiger Kuhltisch mit Umluftkiihlung, Korpushéhe in mm: 700

® aullen CNS 1.4301, alle Sichtseiten geschliffen, Ruckwand verzinkt

¢ innen CNS 1.4301

® Innenraum zur Aufnahme von GN 1/1 geeignet

* Grundausstattung ohne Arbeitsplatte flr bauseitige Integration

* Front Be- und Entliftung fir Unter- und Einbaubarkeit, keine BelUftungsabstande hinten oder an den Seiten
bendtigt

* mit 2 selbstschlieBenden und nicht Gberstehenden Tilren

Erstellt am 01.05.2024

Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang giiltig ist. Zwischenzeitliche
Preisanderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop.

* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebiihren, wenn nicht anders angegeben.
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f)&l 'é n, Offenstellung der Tlren bei 95°, spezielle 3-Kammer-Ballondichtungen, ohne Werkzeug
BACK
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¢ elektronische Steuerung, Digitalanzeige, HACCP-Kontrollfunktion und Service-Alarm, Touch-Pad, 3 Stufen
Feuchtigkeitssteuerung

* automatische Abtauung 'lQ-Defrost' passt die Abtauphasen an die jeweilige Situation an

* Tauwasserverdunstung mittels Heillgas

¢ intelligentes 'Airflow'-System, welches automatisch die Luftfihrung anhand der eingebrachten Ware
optimiert

¢ freiliegender Verdampfer

* serienmaRig je Turabteil mit senkrechten Schienen fur max. 15 Auflageschienen, 1 Paar Auflageschienen
und 1 Tragrost, grau rilsaniert

¢ sockelfahig

® Innenraum fugenfrei mit abgerundeten Ecken

* innen unter der Decke angebrachte Luftleitbleche, um jedes Kihlabteil optimal mit gleichmaBigem Luftstrom

Zu versorgen
® Maschine zur einfachen Wartung und Reinigung komplette herausziehbar
* hdohenverstellbare CNS-StellfifSe (145 mm /210 mm)

Hinweis:
Wahlweise auch mit GN 1/1-Teleskopschubladen in der Aufteilung 2 x 1/2, 3 x 1/3 oder 1 x 1/3 + 1 x 2/3
bestlckt.

Die Gerate sind ebenfalls mit Maschinenfach auf der rechten Seite erhaltlich. Bitte sprechen Sie uns an.
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Lagerschrank

auBen (B x T x H): 2249 x 700 x 850
innen (B xTx H): 1706 x 560 x 550
mit Arbeitsplatte (H): 900

bei gedéffneter Tur (T): 1110
Bruttoinhalt: 590 |

Nettoinhalt: 301 |

Kaltemittel: R-290

870 kWh / Jahr

Kalteleistung: 320 W / VT -10 °C
Anschlusswert: 250 W/ 230 V
Energieverbrauch_Jahr: 870 kWh / Jahr
Gerauschpegel: 58,2 dB
Temperaturbereich: -2 bis +10 °C
Klimaklasse: 5 (+40 °C UT und 40 % RF)
Bruttogewicht: 179 kg

Nettogewicht: 164 kg

Prospekte:

402 CRIO HPM 4-7031 Alpeninox 2021-05

402 Serie CRIO-HPM-4 Masszeichnung 2017-01
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https://storage.backenundgaren.shop/nordcap/402_CRIO_HPM_4-7031_Alpeninox_2021-05.pdf
https://storage.backenundgaren.shop/nordcap/402_Serie_CRIO-HPM-4_Masszeichnung_2017-01.pdf
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Leistung (W):

100-1000 Watt

Spannung (V): 230V
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