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Einfache, anwenderfreundliche,
digitale Regelung. Temperatur
und Abtauung werden durch
einen einfachen Tastendruck

Kihltemperatur

“PFEILHINAUF® - zum Erhohen der
Temperatur

MANUELLE ABTAUUNG
Aktiviert den Abtauzyklus

“PFEIL HINUNTER zum  Absenken
d

D und t eter
D EIN/AUS - Taste und,
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BACKEMN&GARENIschrank mit Umluftkiihlung, zentralgekiihit
* [REEHBUK &S BBMEHRe von GN-Tragrosten und -Behéltern 2/1
auBen Sichtseiten CNS 1.4301
innen CNS 1.4301
tiefgezogener Innenbehalter mit abgerundeten Ecken
hocheffizienter Lufter und grof3flachiger Verdampfer
verdampferfreier Innenraum
sockelbaufahig
Glastiir, mit 180°-Offnung, selbstschlieRend, spezielle 3-Kammer-Ballondichtung im Tiirrahmen zur
Minimierung von Energieverlusten, Turanschlag rechts, werkseitig gegen Aufpreis wechselbar
Schloss, Griffleiste
energiesparende LED-Innenbeleuchtung
Crio-Smart-Steuerung, HACCP Kontrolle
Cyclopentan-Hartschaumisolierung, bis zu 75 mm | |
Tauwasserverdunstung elektrisch, automatische Abtauung
mit vorinstalliertem R-452A Expansionsventil fur den bauseitigen Anschluss
einfache Innenraumreinigung durch ohne Werkzeug herausnehmbares Schienenaufnahmesystem
(Rosteinschub-Abstand in mm: 44) und Luftleitbleche
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* serienmaBig mit 3 GN-Tragrosten 2/1, grau rilsaniert, B x T in mm: 530 x 650 und 3 Paar Auflageschienen

® 4 justierbare StellfiiRe aus CNS, 130 mm (von 110 bis 165 mm regulierbar)

Glasturtiefkuhlschrank
TiefkUhl-Lagerschrank

TiefkUhIschrank

Alpeninox Produktprogramm
Gewerbetiefklhlschrank

Lagerschrank

auRen (B x T x H): 710 x 835 x 2050
innen (B x T x H): 560 x 707 x 1544

bei gedffneter TUr (T): 1480
Bruttoinhalt: 670 |

Kaltemittel: Expansionsventil R-452A
Anschlusswert: 330 W/ 230V
Temperaturbereich: -15 bis -20 °C bei 43 °C UT und 60 % RF
Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF)
Bruttogewicht: 122 kg

Nettogewicht: 105 kg

Serienzubehor / Menge:
402881021 /3
402881004 /3

Prospekte:

402 Serie TKU 702-Z Masszeichnung 2012-10

402 Serie Kuehltechnik 2020-10
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Leistung (W): 100-1000 Watt

Spannung (V): 230V
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