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RATIONAL iVario Pro 2-S [RATIQN[.\L

Produktnummer: RAT.WY9ENRA.0002066

Beschreibung

Multifunktionales Gargerat geeignet zum Kochen, Braten und Frittieren, sowie Niedertemperatur Garen, Sous vide
Garen, Konfieren, Delta-T Garen, Sensitiv Kochen fur das schonende Garen von sensiblen Produkten und weiteren
gangigen Garmethoden. Das Gerat ist mit automatischen Garprozessen ausgestattet. Der Garverlauf passt sich
immer automatisch an die GréRe des Gargutes und an die Beladungsmenge an. Die Braunung und die
Kerntemperatur kénnen frei eingestellt werden. Grafische Anzeige des Garablaufs mit allen Garparametern sowie
dem errechneten Garzeitende. Automatische Anpassungen des Garverlaufs werden angezeigt. Die Steuerung von
Garvorgangen und Energie erfolgt Uber Mikroprozessoren. |

Das Gerat verfugt Uber selbstlernende Bedienung die sich an das individuelle Nutzerverhalten anpasst. Der
Tiegelboden kann in flexible Zonen mit unterschiedlichen Temperaturen aufgeteilt werden. Manuelles Garen
méglich mittels frei einstellbarer Flissigkeitstemperatur, Tiegelbodentemperatur oder Oltemperatur. Das Gerat
verflgt Uber zwei gleich grol3e, separate und getrennt ansteuerbare Tiegel. Erkennung des Garmediums im Tiegel:
kein Verbrennen von Ol méglich. Der Tiegelboden muss innerhalb von weniger als drei Minuten von der
Raumtemperatur bis auf +200 °C vorheizen. Das Gerat ist frei programmierbar (Bilder, Zubehor und Texte) mit
mindestens 1.000 Garprogrammen mit bis zu 12 Schritten. Verschiedene Benutzerprofile und Nutzerrechte kénnen
konfiguriert werden. Das Gerat verfligt Uber eine automatische, motorbetriebene und zeitlich einstellbare Hebe-
und Senkautomatik zum Kochen und Frittieren mit Garkérben. Das Gerat verfligt Gber einen automatischen,
litergenauen Wassereinlauf zum Befullen des Gartiegels. Der Wassereinlauf ist im Deckel integriert. |
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Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang gultig ist. Zwischenzeitliche
Preisanderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop.

* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebihren, wenn nicht anders angegeben.
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Produktinfoarmationen

Leistung (W): 21.000 Watt | 21kW
Material: Edelstahl
Spannung (V): 400V
Tagesleistung: 50-100 Essen
Volumen: 2 x 25 Liter
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