
Übersicht

HENDI Abtropfgitter
Produktnummer:  HEN.806494 

Optionen

Gastronorm

GN 1/1

GN 1/2

GN 1/3

GN 1/4

GN 1/6

GN 2/3

Beschreibung

Abgerundete Kanten und Ecken, einfach zu reinigen. Sehr stabile Ausführung durch die verstärkten Ecken. Mit
eingravierter Gastronormgröße. Für den Einsatz in kompatiblen Kombidämpfern, Heissluftöfen, Kühl- und
Tiefkühlschränken, Bain Marie Systemen und Chafing Dishes. Geschirrspülmaschinengeeignet. Neuheit. Stapelbar.
Edelstahl. Temperaturbeständig von -40° bis 300°C.

Adresse:
Bayernstraße 31
5071 Wals-Siezenheim
Österreich

Kontakt:
Telefon: +43 662 85 67 77
Fax: +43 662 85 67 77 -
311
E-Mail:
info@backenundgaren.com 

Rechtliches:
Gerichtsstand: Salzburg
USt-ID-Nr.: ATU68088099
Steuernummer: 93 158
8420
IBAN: AT14 3429 0000
06214423

Erstellt am 02.05.2024 
Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang gültig ist. Zwischenzeitliche
Preisänderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop. 
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.



Produktinformationen

Gastronorm: GN 1/3

Material: Edelstahl

Adresse:
Bayernstraße 31
5071 Wals-Siezenheim
Österreich

Kontakt:
Telefon: +43 662 85 67 77
Fax: +43 662 85 67 77 -
311
E-Mail:
info@backenundgaren.com 

Rechtliches:
Gerichtsstand: Salzburg
USt-ID-Nr.: ATU68088099
Steuernummer: 93 158
8420
IBAN: AT14 3429 0000
06214423

Erstellt am 02.05.2024 
Dieses Dokument stellt ein provisorisches Angebot dar, welches ab Erstellungsdatum 1 Woche lang gültig ist. Zwischenzeitliche
Preisänderungen vorbehalten. Es gelten immer die aktuellen Preise im Online-Shop. 
* Alle Preise exkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf. Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben.


